Citruslax med Sting

Det hér &r en bra laxrdtt som krdver valdigt lite férberedelser, blir snabbt klar I ugnen och

faller alla géster p& léppen.

Ingredienser

1,5 kg Laxsida, farsk eller fryst
34 msk Salt

1 msk strésocker

Rivet skal fran 2 Apelsiner
Rivet skal fran 2 Citroner

1-2 msk Chiliflakes

Valnotssas

3 dl Turkisk Yoghurt (vanlig eller laktosfri)
3-4 msk grovkorning Senap

1 dl grovhackade Valndtter

Salt och nymald peppar ur kvarn

1.

Gor sa har

S&tt ugnen pa 200 grader varmluft.
Putsa och torka av laxsidan och lagg
den p3 ett bakpldtspapper pa en
ugnsplat.

. Blanda salt och socker. Gnid in laxen

med blandningen och 13t sta 5
minuter. Riv citrusskalen underr tiden
och férdela dem jamnt 6ver fisken
tillsammans med chiliflakes.

. Ugnsbaka laxen 10 minuter. Stang

sedan av ugnen men lat laxen vara

kvar i 15 miunuter pa eftervdrmen.
. o .

Gor sasen under tiden.

Valnotssdsen

R&r ihop alla ingredienserna och
smaka av med salt och peppar, samt
eventuellt med lite mer senap.

Servera laxen varm med sasen och.
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