Slotorps Banankaka

Slétorps banankaka &r enkel och snabb att géra. Den &r ocksd perfekt for att ta
vara p8 de dar tv§ sista bruna bananerna i fruktsk8len. Banankakan &r god s8 den

lar inte bli gammal heller.

Slétorps banankaka &r fran bérjan en amerikansk favorit men &r ocksa bra att géra

nar bananerna bdrjar bli val mogna

Ingredienser Gor sa har

2 Agg
2 dl Strosocker
2 Mogna bananer

1.

Satt ugnen pé’\ 175 grader. Smorj
och brda en kakform pa ca 1,5 liter.

2. Smalt smoéret och hall i mjélken.
1/2 dl Mjolk Vispa agg och socker poésigt. Skala
50 g Smoér eller Margarin och mosa bananerna.
3 dl Vetemjdl 3. R&r ner banan, vaniljsocker och
1 tsk Bakpulver mjolet blandat med bakpulver i
1/2 tsk Bikarbonat aggblandningen.
1 tsk Vaniljsocker 4. Tillsatt mjolk och smérblandningen i
smeten och hall allt i formen
5. Gradda i nedre delen av ughnen ca
45 till 69 minuter.
Kaffedags!

Smaklig Maltid

/Peter
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