Slétorps Pytt-i-Plat

Slétorps Pytt i Panna borde egentligen kallas Pytt i PI§t eftersom jag brukar géra den i en
I8ngpanna i ugnen. Dels darfér att det &r enklare och dels darfér att en panna (stekjérn)
for flera personer blir vadligt stor och ohanterligt.

Receptet &r dimensionerat fér ca 6 personer. Ar ni fler r det bara att multiplicera.

Ingredienser

1 stor Gul 16k,grovhackad

3 -4 Vitloksklyftor, krossade och
grov-
hackade

1/2 liten kalrot i grova tarningar
1/2 liten Rotselleri i grova tarningar

3 - 4 Mordtter beroende pa storlek,
grovtarnade

2 Palsternackor, grovtarnade
1 pkt hackad bacon

ca 600 g kott (korvar, hogrey, eller
karré
av nét, flask eller vilt.)

3 msk olja
Timjan
Salt
Peppar

GoOr sa har

1. Grovhacka alla ingredienser till
ungefar samma storlek.

2. Lagg allt i en I&ngpanna, drissla olja
och strd timjan éver och blanda val.

3. Séattin i ugnen pa 200 grader i ca 40
minuter - kolla med jamna mellanrum
och blanda om s3 att allt lagas jamnt.

4. GOr under tiden en grdonsallad som
tillbehdr och stek ett agg per person.

5. N&r pytten &r klar och har fatt fin farg
ta ut den och salta och peppra.
Servera genast med stekta agg, och
dnskade saser till.

Ett enklare och mycket mindre stank fran
stekjarn nar pytten gérs I ugnen.

Smaklig M3ltid
/Peter
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